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*Glasfront  **Metallfront

SensorTouch Push2open14 cm VollauszugVakuum Beutel-
abstützung

Vakuumierschublade  
EVS 7010 in Kombination mit 
Kompakt-Geräten

*Geräte mit Glasfront 
**Geräte mit Metallfront

Vakuumierschublade
EVS 7010

Typ-/Verkaufsbezeichnung EVS 7010
Design
ArtLine/PureLine/VitroLine •/•/•
Grifflos •
Genussvorteile
Vorbereiten für das Sous-vide-Garen •
Längere Haltbarkeit von Lebensmittel •
Marinieren von Lebensmitteln •
Anwendungsvielfalt
Lebensmittel vakuumieren •
Lebensmittel marinieren •
Lebensmittel portionieren •
Behälter vakuumieren •
Originalverpackung wieder verschliessen •
Verschliessen von Gläsern •
Vakuumieren von Flüssigkeiten •
Bedienkomfort
Fassungsvermögen Vakuumierkammer in l 7,8
Maximale Beutelgrösse in mm 250 – 350
Push2open Mechanismus •
Vollauszug für einfaches Be- und Entladen •
Bedienleiste mit Sensortasten •
Bedienleiste mit Symbolen •
Vakuumierstärke in Stufen 1 – 3
Anzeige Vakuumierstärke über LED •
Vakuumierstärke für externe Behälter in Stufen 1 – 3
Anzeige Vakuumierstärke für externe Behälter über LED •
Schweissdauer in Stufen 1 – 3
Anzeige Schweissdauer über LED •
Stopp-Funktion •
Vakuumiertechnik
Edelstahl-Vakuumierkammer •
Saugleistung Pumpe in m³/h 4
Pflegekomfort
Flächenbündige Bedienleiste •
Hinweis Entfeuchtung Unterdruckpumpe •
Auswechselbare Schweissbalken •
Sicherheit
Sicherheitsausschaltung •
Technische Daten
Gerätemasse in mm (B x H x T) 595 x 141 x 570
Nutzbare Innenhöhe in mm 80
Gesamtanschlusswert in kW/Spannung in V/Absicherung in A 0,3/230/10
Länge der elektrischen Zuleitung in m 1,8
Mitgeliefertes Zubehör
Adapter für Behälter vakuumieren 1
Auflagefläche für kleine Beutel 1
Vakuumierbeutel 180 x 280 mm 50
Vakuumierbeutel 240 x 350 mm 50
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